Technisches Datenblatt

Produktmerkmale

Sporak indukéni digitalni 2 zony

Modell SAP -Code

SAP -Code 00013592
Netzbreite [MM] 400
Nettentiefe [MM] 800
Nettohohe [MM] 310
Nettogewicht / kg] 20.00

Power Electric [KW] 10.000

2024-07-06

00013592

- Geratetyp: Elektrisches Gerat

- Stromverbrauch der Zone 1 [KW]: 5
- Stromverbrauch der Zone 2 [KW]: 5
- Schutz der Kontrollen: IPX5

- Material: Edelstahl

Wird geladen 400V /3N -50 Hz
Anzahl der Zonen 2
Stromverbrauch der Zone 1 [KW] 5

Stromverbrauch der Zone 2 [KW] 5

Keramikglasabmessun-

gen [mm x mm] 350 x 770
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Technische Zeichnung

Sporak indukéni digitalni 2 zony
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Descrizione A C D . 790
PCID-84ETD | 400 mm 100 om’ 150 cm’ ‘
PCID-88ETD | 800 mm 165 cm’ 200 cm’
‘ A‘ Data plate H B‘ Electrical connection ‘ ‘
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technische Parameter

Sporak indukéni digitalni 2 zony

00013592
1. SAP -Code: 15. Material:
00013592 Edelstahl
2. Netzbreite [MM]: 16. Arbeitsplatztyp:

400 Eingepresst - komfortable Wartung und Reinigung

3. Nettentiefe [MM]: 17. Arbeitsplatzmaterial:
800 AISI 304

4. Nettohohe [MM]: 18. Dicke der Arbeitsplatte [MM]:
310 2.00

5. Nettogewicht [ kg]: 19. Anzahl der Zonen:
20.00 2

6. Bruttobreite [MM]: 20. Stromverbrauch der Zone 1 [KW]:
430 5

7. Grobtiefe [MM]: 21. Stromverbrauch der Zone 2 [KW]:
970 5

8. Bruttohohe [MM]: 22, Stromversorgungssteuerungstyp:
540 Digitalni

9. Bruttogewicht [kg]: 23. Anzahl der Stromkontrollstadien:
25.00 6

10. Geratetyp: 24, Service -Zuganglichkeit:

Elektrisches Gerat

von vorn durch Abnehmen des Frontpaneels und
Entnahme der Behélter fuir Abfallflissigkeiten

11. Konstruktionstyp des Gerits: 25. Anzahl der Brenner/heiBen Teller:
Drop-in 2

12. Power Electric [KW]: 26. Art der elektrischen Kochzonen:
10.000 induktiv

13. Wird geladen: 27. Keramikglasabmessungen [mm x mm]:

400V /3N-50Hz

14. Schutz der Kontrollen:
IPX5
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350x 770
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